
Bienvenidos a vuestra casa 

Donde la tradición se encuentra con lo contemporáneo, y cada bocado es una sorpresa 

Nos apasiona la buena cocina, los sabores auténticos y el arte de innovar. Cada plato que servimos es 
una invitación a vivir una experiencia gastronómica única. Siéntate, relájate, y deja que nuestros sabores 
te cuenten la historia de La Línea con un toque moderno. ¡Buen provecho! 

Platillos para empezar: El sabor de lo inesperado 

Ensaladilla de gambas al ajillo (5,90 €)
 Cremosa, ligera, con un toque de mar que nos conecta con la costa gaditana. 

Patatas bravas a nuestro estilo (6,50 €)
 Patatas crujientes bañadas en una salsa picante suave y alioli. Un clásico reinventado. 

Croqueta cremosa de jamón ibérico (2,00 €)
 Un bocado clásico con todo el sabor del jamón ibérico, tan cremoso que se derrite en la boca. 

Croqueta niguiri de atún en tomate (2,40 €)
 Fusión perfecta entre la croqueta y el sushi: atún fresco, tomate y una textura crujiente que te 
sorprenderá́. 

La bomba de carne al toro con alioli de ajos asados (5,50 €)
 Carne jugosa, especias intensas y un toque de alioli que lo hace todo más sabroso. 

Nuestro albondigón de ternera con núcleo de queso (6,00 €)
 Una albóndiga gigante, rellena de queso cremoso, que se funde con cada bocado. 

Nuestra tortilla hecha al momento borracha en un guiso de calamares en salsa (8,00€)

Patatas fritas del perol para acompañar o no 5,00€

 

Platos frescos y ligeros: Para los que buscan algo diferente 

Langostinos en brick, albahaca y mahonesa especiada (4ud) (8,00 €)
 Crujientes, frescos y con un toque especiado que elevará tu paladar. 

Viera con gazpachuelo de jalapeño 8,90€ 

De Galicia a Méjico en un bocado 

Bao de pulpo a la gallega 5,50€

Nuestro Bao de pulpo  a la gallega 

Solomillo Wellington al revés (8,90 €)
 Un giro innovador de un clásico, con un toque de lujo que hará́ que te enamores del solomillo. 



 

 

Nuestra ensalada César en un cogollo de lechuga (8,00 €)
 Fresca, crujiente y con ese toque único que la hace diferente a cualquier ensalada César. 

Empanadillas fritas de cerdo ibérico con salsa BBQ coreana (10€ )

Nuestras empanadillas con todo el sabor de un buen guiso meloso de cerdo 

Bocata de lomo en manteca 4ud. (9,90 €)
 Un clásico, pero con el toque del queso y la trufa que lo eleva a otro nivel. 

Ensalada de queso de cabra frito, vinagreta de mostaza, frutos secos y miel de caña (11,90 €)
 Fresca, ligera y con ese toque ahumado que te transporta a la costa. 

Para terminar, compartiendo o no??

Sopa de ajo, con huevo y jamón ibérico 12€

La mítica sopa de ajo del mesón Virgen de la Luz

Arroz negro de choco con gambones XL 24€ 

Un arroz marinero con clase 

Mau King ... nuestra hamburguesa con mahonesa especiada, chiles dulces y queso cheddar 11€ 

Menoc Donal ...... nuestra hamburguesa salsa de trufa, cebolla al jerez, chicharrones y queso 
cremoso 12€ 

Carrillada de Cerdo Ibérico en su Jugo, Patata en Mortero, Ajo y Tomillo – 14 € 

La carne que se deshace en la boca, sencilla y sabrosa. 

Solomillo de cerdo ibérico mozárabe con cremoso de boniatos asados 18€ 
 El solomillo ibérico con un punto diferente 

San Genaro (18,90 €)

El San Jacobo más artesanal en versión XL

Lomo bajo de ternera asado 24€ 

Con patatas fritas del perol y pimientos del padrón 

Rabo de toro 18€

 Guisado muy tradicional con patatas fritas



 

Mas que un postre. 

Tarta de Queso – 7,00 €
 Nuestra Version

Flan de nata, chantilly de yogurt y crumble – 7,00 € 

Un clásico que no puede faltar 

________________________________________ 

Nota Importante: 

Si tienes alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comunícalo a nuestro personal. Algunos de 
nuestros platos pueden contener trazas de alergenos. 

¡Gracias por elegirnos! Estamos aquí para ofrecerte una experiencia gastronómica única en cada bocado. 
Si te ha gustado, no dudes en recomendarnos. ¡Esperamos verte pronto otra vez! 

 


